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Merkmale ::

Verwendung :

Sensorische Aspekte :

Zusammensetzung :

(Trockensubstanz)

Feuchtigkeitsgehalt

Physikalische :
Eigenschaften

Néahrwerte

Lagerung :

Regulatorische :
Erwéahnungen

Allergene :
GMO :

lonisierende Strahlung :

BSE / TSE :

Lagerverhalten :

Verpackung :

Haltbarkeit :

Ruckfragen :

Zertifikate :

Produktspezifikation
Fleur des Alpes® Schweizer Bio Cayennepfeffer Code Nr.° 2308

Das mit organischem Cayennepfeffer aromatisierte Fleur des Alpes besteht aus 93.18% Fleur des
Alpes und 6.82% Cayennepfeffer aus kontrolliert Schweizer biologischem Anbau. Jahrliche
Zertifizierung der biologischen Krauter durch die unabhangige Zertifizierungsstelle bio.inspekta.

Wirzen von Lebensmitteln

Aussehen
Geruch

Fleur des Alpes 93.28%
Natriumchlorid

Sulfat

Calcium

Magnesium

Krauter 6.82%

Schweizer Bio Cayennepfeffer

Massenverlust bei 110°C

Kdrnung
Mittlere Korngrésse

Zwei farbig : weiss und rot
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Energie 106 kJ (26 kcal)
Fett 129
Davon gesiéittigte Fettsduren 0.2g
Kohlenhydrate 209
davon Zucker 0.7g
Ballaststoffe 199
Eiweiss 0.89g
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Die Lagerung des Salzes sollte trocken und in geschlossenen Rdumen vor Frost geschiitzt und nicht

kondensierend erfolgen.
Lagertemperatur
Relative Luftfeuchtigkeit

Das Salz entspricht den nachfolgenden legalen Anforderungen:
e FAO /WHO Codex Alimentarius CXS 150-1985
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<70

°C
%

Verordnung (EU) 2023 / 915 Uber Hochstgehalte flir bestimmte Kontaminanten in Lebensmitteln
Schweizerische Lebensmittelgesetzgebung (VLpH, VHK)
Allergene Bestandteile geméss Verordnung (EU) 1169/2011 bzw. LIV sind nicht enthalten

Das Produkt wird nicht mit gentechnischen Verfahren hergestellt und enthélt keine gentechnisch

verénderten Mikroorganismen sowie keine kennzeichnungspflichtigen Zutaten nach den giltigen
Verordnungen (EG) 1829/2003 bzw. VGVL.

Im Zuge der Herstellung, wird das Salz nicht mit ionisierender Strahlung behandelt (auch keine

Réntgendetektion). Die Anforderungen der Verordnung (EU) 2018 / 848 sowie der Bio-Verordnung und
der LGV sind gegeben. Gleiches gilt fir die Richtlinien von Bio Suisse, Naturland und Demeter.
Bei der Herstellung und Handhabung dieses Produkts werden keine Bestandteile tierischen Ursprungs

verwendet.

Hygroskopisch: kann im Kontakt mit Wasser und Kalte fest werden.
Da das Produkt kein Antiklumpmittel enthalt, kdnnen sich Klimpchen bilden, die sich wieder auflésen

lassen.
Glas 130g
3 Jahre

Schweizer Salinen AG

Tél. : + 41 (0)61 825 51 51
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